OBJETIVOS 43420 SISTEMA APPCC RD 1086/2020

Como objetivo general, este contenido capacita al alumnado en la comprensién, disefio,

implementacién y supervisiéon de un sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico

(APPCC), conforme a la normativa vigente, aplicando sus principios fundamentales y planes de

apoyo para garantizar la seguridad alimentaria en cualquier etapa de la cadena alimentaria.

Como objetivos especificos podemos mencionar:

Conocer el origen, fundamentos y marco legal del sistema APPCC, asi como sus ventajas e
inconvenientes, los prerrequisitos necesarios y su vinculacién con el Codex Alimentarius.
Identificar y aplicar los siete principios basicos del sistema APPCC, incluyendo el analisis
de peligros, la determinacion de PCC, y el disefio de sistemas de vigilancia, correccion,
verificaciéon y documentacién.

Desarrollar correctamente todas las etapas del proceso de aplicacion del APPCC, desde la
caracterizacién del producto hasta la verificaciéon del sistema, integrando medidas
preventivas y herramientas de control.

Reconocer y aplicar los principales planes de apoyo (formacién, limpieza, plagas,
trazabilidad, mantenimiento, etc.) como base operativa imprescindible para el
funcionamiento eficaz del sistema APPCC.

Implementar procedimientos de verificacidn, validacién y auditoria del sistema APPCC,
evaluando la eficacia de los controles establecidos y asegurando la mejora continua del

sistema de gestion de la seguridad alimentaria.

Qué incluye este contenido:

Manual para crear un Plan APPCC
10 Supuestos practicos

26 Videos

24 Guias y presentaciones

16 recursos descargables

Glosario de términos con definiciones clave



